Hopler

K7 2023

Weingenuss auf hochstem Niveau, der den mod-
ernen, jungen und kosmopolitischen Gaumen
anspricht. Ein wunderbares Cuvée aus Syrah, Blau-
frankisch und Merlot. K steht fur Kirchberg - unserer
wichtigsten Einzellage - und 7 flir die natlrliche
Einheit von Korper und Geist (4 = Korper, 3 = Geist).
Das Ergebnis ist Harmonie im Glas!

Weinbeschreibung

FARBE
Tiefdunkles Rubingranat

NASE

Reich an dunklen Frichten mit
eleganten Rostaromen
GAUMEN

Sanft, die Saftigkeit und Eleganz

vom Blaufrankisch herrscht vor, im
Nachhall Merlot spurbar, gehaltvoll,
langer Abgang

SPEISEN

Dunkles Fleisch sowie Rind, Wild und
Lamm

Technische Information

Verschluss: Drehverschluss

Flasche: 0.75I

Trinktemperatur: 16-18°C (60-64°F)
Traubenernte: Sept 2023

Abflllung: Sept 2025

Ausbau: Stahltank+16M in Barriques
Analyse

Traubensorte: Blaufrankisch, Merlot, Syrah
Gebiet: Burgenland
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Restzucker: 1,34/l

Saure: 4,8 g/l

Alkohol: 14,5%

AWARDS / AUSZEICHNUNGEN

2022
93 POINTS - A la Carte, Wine Guide 2025
93 POINTS - Rotwein-Guide 2025 Austria

You can’t help but enjoy this high quality, premium
red cuvée. K7 appeals to a young, modern and
cosmopolitan palate. K stands for Kirchberg - our
most precious vineyard - and 7 for the natural unity
of body and soul (the number 4 for body and 3 for
soul). Harmony in a glass!

Tasting Notes

COLOUR
Deep ruby red

NOSE

Rich with dark fruits and elegant
roasted aromas

PALATE

Velvety, the juiciness and elegance
of Blaufrankisch prevails and the
Merlot and Syrah add to the long
finish.

PAIRING

Dark meat such as lamb, game and
beef

Technical Information

Bottle closure: Screw cap

Bottle size: 0.75l

Opt. drink temp: 16-18°C (60-64°F)

Grape harvest: Sept 2023

Bottled: Sept 2025

Vinification: Steel tank +16 m in oak barrels
Analysis

Grape variety: Blaufrankisch, Merlot, Syrah
Appellation: Burgenland

Classification: Quality wine
Residual sugar: 1.3 95' 78 /r\
Acidity: 4.8 g/l

Alcohol: 14.5% e [\\IE\G_AN
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