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Oh, wie schoén

Ist Panama!

Das Weingut Hc’jpfgr aus Breitenbrunn ist in Ubersee

bekannt wie ein bunter Hund. Christof Hopler erklart,

warum sich auch Osterreichische Weintrinker diesen

Namen in Zukunft noch besser merken sollten.

TEXT: RUDIGER PROLL

A usgcrech net bei einer Weinmesse in
Panama hat Christof Hépler der
Wein-Wahnsinn gepackt; neben
dem Studium an der Wiener Wirtschafts-
uni hiele ihn von da an eine Menge Arbeit
in Keller und Weingirten auf Trab. Oster-
reich war dabei nur eine von vielen Statio-
nen, die der junge Weinmacher durchlaufen
hat, auch die Arbeit auf australischen und
kalifornischen Weingiitern hat ihn geprigt.
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Mittlerweile triigt Christof Hopler die 6no-  die wichtigen Handelspartner geworden,
logische Gesamtverantwortung im Weingut  auch den Marke in Japan und China hat der
und ist somit in die erfolgreichen Fulstap-  umtriebige Jungénologen bereits erschlossen.
fen seines Vaters Jost Hépler getreten. Der

hat schon friih die Chancen internationaler  Innovatives  Vater-Sohn-Gespann.
Exportmirkre erkannt, vor allem in den  Das Geheimnis des Erfolgs ruht auf zwei
USA hat Jost Hopler exzellente Kontakte — zentralen Siulen: ,Topqualitit und inten-
aufgebaut. Als dsterreichischer Exportprofi  sive personliche Kontakte zu Konsumenten
sind neben den Vereinigten Staaten Groff-  und Gastronomen sind der Schliissel unse-
britannien, Deutschland und Skandinavien  res Erfolgs”, so Christof Hépler, .die An-
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Der Keller in Breiter

strengungen  dahingehend sind  wirklich
enorm.” Ein Blick auf den dichten Termin-
kalender des Chefs verdeutlicht, wie ernst
die intensive Betreuung von Weingenieflern
im In- und Ausland genommen wird. Das
Vater-Sohn-Gespann  versteht  sich  aber
nicht nur als traditioneller Botschafter
osterreichischer Weinkultur, sondern auch
als Innovationsmotor auf allen Ebenen.
Nach langer Feldforschung an unzihligen
Kellerneubauten von Kollegen rund um
den Erdball wurde der neue Keller aufwen-
dig selbst gcp]:mr: extrem kurze Transport-
wege fiir Trauben und Wein wihrend der
Verarbeitung und somit perfekte Hygiene-
verhiltmisse sind das stolze Ergebnis.

Neben schonender Traubenverarbeitung
und vit-lﬁ"i]riger Weinauswahl steht der Na-
me Hépler aber auch fiir professionelles
Marketing und aktive Offentlichkeitsarbeit
— 50 erwas ist im osterreichischen Weinbau
nach wie vor noch keine Selbstverstindlich-
keit. Neben der Kreation spezieller Weine-
ditionen bilder die Hopler'sche Wein-Erleb-
nis-Welt in Winden das Herzstiick des in-
novativen Weinverstindnisses des Haus-
herrn; die ,Weinriume® im alten Gurshof
sind eine angenehm unpejn“chc Erlebnis-
welt zum Thema Wein in Osterreich.

Langlebige Lagenweine und frische
Ideen. Entgegen dem allgemeinen Trend
zur Straffung des Sortiments sind die Hop-
lers erfreulich breit aufgcs[c]lt und bringen
immer wieder Sondereditionen auf den
Marke: der Zweigele , Third Man® oder die
nicht minder erfolgreiche Rotweincuvée
»K7* sind das stolze Ergebnis. Das Haupt-
augenmerk bei den Rotweinen liegt jedoch
auf Pinot Noir und Blaufrinkisch, bei den
Weillen setzen Griiner Veltliner, Chardon-
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flankiert von Duft- (1.

nay, Weillburgunder und Sauvignon Blanc
die Schwerpunkte. In Zukunft stirker for-
cieren will Christof l[('ip]cr interessanter-
weise den Anbau von Riesling; den Breiten-
brunner Urgesteinslagen attestiert der um-
tricbige Weinmacher ein vielversprechendes
Potenzial; iiberhaupt sind die Lagenweine,
allen voran der Pinot Noir Rosenberg und
der Blaufrinkisch Kirchbtrg, die wahren
Liebkinder des Betriebs und stellen die qua-
litative Spitze dar. Unter dem sandig-lehmi-
gen Oberboden am Rosenberg verlaufen
Kalkgestein und Schiefer, ideale Bedingun-
gen fiir den anspruchsvollen Blauen Bur-
gunder, obwohl die Lage relativ jung ist.
Erst 1998 wurde neu ausgepflanze, dafiir
sind die Ergebnisse mehr als beachtlich,
Primierungen fiir den Hoplerschen Pinot
im In- und Ausland liefen nicht lange auf
sich warten. Am Ki rchl)erg hingtg&n leuch-
tet charakeeristisch die kastanienbraune Er-
de, unter dem kriftigen Oberboden ma-
chen es sich die Rebwurzeln in sandig-kalki-
gem Milieu gemiitlich, perfeke fiir den aus-
drucksstarken Blaufrinkisch: ,Die Zister-
ziensermdnche wussten seit Jahrhunderten
um das besondere Terroir dieser Riede, ganz
ohne Bodenanalyse®, so Christof Hépler.

Exportkaiser in Weif3, Rot und Suf.
Dass das Weingut im Inland vielleicht noch
nicht ganz zu den allerbekanntesten zihlt,
mag daran liegen, dass es zu Osterreichs Ex-
portkaisern gehort: knapp drei Viertel der
Produktion gehen ins Ausland. Beim Mar-
keting- und Vertricbskonzept auf dem
wichtigen US-Markt setzt Christof Hopler
schon seit Jahren auf die intensive Betreu-
ung der Spirzengastronomie — sehr erfolg-
reich, denn seine Topweine haben mitder-
weile einen fixen Platz in Toprestaurants wie

d Farbraum (r) in den Weinraumen ir
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Hoplers Weinraume

Den ersten Schritt in diese Richtung sinnlicher
WeingenuB konnen Weinfreunde in , Hoplers
Weinraumen" im burgenlandischen Winden
setzen. Auf acht Stationen ist der Besucher an-
gehalten, sich mit dem Thema Wein mit allen
Sinnen auseinanderzusetzen, ein langjahriger
Wunsch von Christof Hopler, dem Initiator der
Weinraume. Durch die Verlagerung der eigenen
Weinproduktion vom alten Gutshof in die neue
Kellerei in der Nachbargemeinde Breitenbrunn
konnte dieses Vorhaben dann verwirklicht wer-
den. Gemeinsam mit dem Fotografen Christian
Deix, dem Konzeptdenker Guntram Munster
und dem Industriedesigner Conrad Kroencke
realisierte Christof Hopler das innovative Kon-
zept von , Hoplers Weinraumen” in weniger als
einem Jahr.

Hoplers Weinraume

7092 Winden am See, HauptstraBe 52

Tel, 02683/23907-30, Fax -70
|nfo@v\-‘mnrap._;r'm at, www.weinraeume.at

Weingut Hopler

7091 Breitenbrunn, Heideweq 1
Tel. 02683/23907-0, Fax DW -40
office@hocepler.at, www.hoepler.at

K7 Jahrgang 2006

Der neue Kultwein vereint den Wunsch nach
einer kosmopolitischen Cuvée mit dsterreichi-
schen Wurzeln und ist das Ergebnis intensiver
Kontakte zu Weinfreunden und Gastronomen
Die Sorten Syrah (60%), Blaufrankisch (30%)
und ein wenig Cabernet Sauvignon (10%) sind
aufs Trefflichste miteinander verbunden ausge-
pragte Nase nach roten Beeren, pfeffrige Wiirze
und kilhle Minzenoten, am Gaumen erfreulich
iibersetzt, bietet er Trinkgenuss mit harmoni-
schem Holzeinsatz und prasentiert sich freund-
lich und doch strukturiert. Insgesamt wirkt der
neue 2006er-K7 noch etwas kraftvoller und

kompletter als sein Vorgénaer
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Wolfgang Pucks ,Spago™ in Beverly Hills
oder in der ,French Laundry® im Napa Val-
ley erobert.

Ein kriftiger Roter aus dem Hause Hopler
kénnte einem aber schon auf dem Flug in
die USA begegnen, denn seit 2006 haben
die Austrian-Fluggiste die Maglichkeit, mit
Hopler-Weinen anzustofien.

Dem Wunsch amerikanischer Weinkenner,
traditionelle Gsterreichische Weine ins Glas

zu bekommen, verdanken wir letztlich auch
die Entstehung des Griinen Veltliners Gu-
tenberg. Mit der richtigen Dosis Restzucker
ausgestattet, versteht sich die neue Kreation
als krafevoller und Bot-
schafter dieser osterreichischen Paradesorte
in Weiff. Eine dhnliche Rolle spiclen die
hochgradigen Pridikatsweine, Im Heimat-
land ein Nischenprodukr, ist hingegen in
Ubersee das Interesse an klassischen Siif3-

selbstbewusster

weinen ungebrochen. Dank des idealen
Mikroklimas an den Ufern des Neusiedler-
Sees keltert Familie Hépler folglich auch
Eisweine und Trockenbeerenauslesen von
internationalem Format.

Wir diirfen gespannt sein, was Christof
Hop

habe ich noch mehr als genug”, so der um-

er sonst noch so alles einfillt. .Ideen

triebige Winzer — wir sind geneigr, thm das

zu glauben.

hoplerweine

2006 Griiner Veltliner Klassischer Duft nach Kern-
obst und dezenter Pfefferwiirze; zeigt Fille und
Kraft, die er auch geschmacklich gut umsetzt, zieht
mit moderater Saureunterstitzung klar und trink-
freudig ins Finale.

2006 Griiner Veltliner Gutenberg Angenehm ei-
genstandiger Sortenvertreter, er zeigt tiefe Rauchig-
keit, pfeffrigen Duft sowie Hulsenfriichte und Re-
nettenapfel; am Gaumen sehr kraftvoll und wiirzig,
Kernobst und reife Grapefruit, der Restzucker fiigt
sich harmonisch ein, kermger Stil mit entsprechen-
der Substanz und Potenzial.

2006 Pinot Blanc Dieser zarte WeiBburgunder ge-
fallt in seiner unkomplizierten jugendlichen Art, fri-
sches Heu und ein Schwung Gelbfriichte minden
in einem strukturierten Korper mit gentigend Suf-
figkeit, die leichte Ausbaustilistik mit moderatem
Alkohol tut dem Wein gut.

2006 Chardonnay An den Ufern des Neusiedler-
Sees fOhlt sich dieser Sortenvertreter recht wohl,
schon reif und trotzdem nicht zu Gppig dringt er aus
dem Glas, feine Zitrusnoten und Traubenzucker so-
wie saftige Apfelfrucht werden von der Saure gut
balanciert, ganz ohne pannonische Schwermut
zeigt er bereits perfekte Trinkreife.

2006 Riesling Auch in Breitenbrunn gibt es Urge-
steinsboden, kein Wunder also, dass dieser Riesling
mit typischen Attributen wie Steinobstaromen und
unaufdringlicher Mineralitat punktet, saftig und
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prazise gleitet er Uber den Gaumen, ein strukturier-
ter Riesling, wie er sein soll

2006 Sauvignon Blanc Die nahezu (ppige Fulle -
hier macht sich der vollreife Jahrgang 2006 bemerk-
bar — unterfittert den klassischen Mix aus exoti-
scher Gelbfrucht und feinen Wiesenkrautern, die
rassige Saure sorgt flrs notige Gleichgewicht.

2001 Privat Reserve Fiir Freunde gereifter Weine
ist dieser cremige und ausgepragt exotische Pinot
Blanc der Reservekategorie gedacht, in Verbindung
mit ein bisschen Restzucker und der Gberraschend
hohen Saure wirkt er recht balanciert und lebendig,
lang und geschmeidig klingt er nach.

2005 St. Laurent Erwein Erwein ist seit Generatio-
nen der Name des Stammhalters der Familie Hopler,
die dunkelfruchtige Nase nach Zwetschken und
Moosbeeren gefallt aber auch Weintrinkern, die
nicht zur Familie gehdren, weiche Fllle, murbes
Tannin und das notige Mall an Stoffigkeit sorgen
fur sortenaffinen Trinkspal,

2004 Pinot Noir Typisch feiner Aromenbogen nach
roten Beeren und Marzipan, bereits recht offen und
animierend; ziemlich satte Frucht, der heller Nougat,
nussige Noten und reife Tannine zur Seite stehen,
auch die Saurestruktur fugt sich harmonisch ein
2004 Pinot Noir Rosenberg Die siiddstlich geneig-
te Lage Rosenberg mit ihrem kalkigen Unterboden
bietet dem Pinot ideale Bedingungen, bereits die
tiefe Nase nach dunklen Beeren und Waldboden-

wiirze ist eine Wucht und manifestiert sich am Gau-
men mit floralen Akzenten, mineralischer Unterma-
lung und perfektem Holzeinsatz, feiner Schmelz
und beachtliche Substanz kennzeichnen diesen
Paradeburgunder, die Lange ist quasi obligat.

2005 Blaufrankisch Julia (Bio) In Kooperation mit
dem Halbturner Arzt und Biowinzer Paul Kiss ist die-
ser feinfruchtige Blaufranker entstanden; dunkle
Waldfriichte wechseln mit minzig-schokoladigen
Noten, dabei wirkt er ausgesprochen leichtfiiBig
und abgerundet, bis ins Finish ein Wein aus einem
Guss.

2003 Blaufrankisch Kirchberg Aus traditioneller
Lage mit tiefgrindigen Boden stammt dieser Para-
deblaufrankisch, dessen Bukett markante Zwetsch-
kenfrucht, Tabak und feine schokoladige Noten
kleidet; fur den Jahrgang ist er iberraschend straff
gebaut, hinter der Frucht lauert prachtvolle Wirze
nach Nelkenpfeffer und Hibiskus, feinkorniger Tan-
ninfond begleitet die kernige Textur bis ins Finale, er
hat noch Reserven.

2001 Noble Reserve Trockenbeerenauslese So
leichtfiiBig die TBA auch daherkommen mag, so
verschwenderisch exotisch duftig ist sie: Mango,
Trockenfrichte und Kokos, van der feinen Botrytis-
wirze gut unterflttert; anregende Sdurespannung,
die zarte Textur in Verbindung mit niedrigem Alko-
hol miindet in gutem Trinkfluss, ein stimmiges
Hochpradikat mit Lange und Substanz.
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